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nrasne
vianoc¢ne sviatRy

A zas ndm nadisli tie radostné sviatky,
ktoré ndm tak sladia ten nds Zivot krdtky.

V dalekej krajine, tam kde rasti palmy,
tam, kde prorok Ddvid skladal svoje Zalmy,
tam medzi troma Ciastky zeme,

narodil sa Kristus Pdn v mestecku Betleme.
A na tieto sviatky sa i my radujeme,

z dprimného srdca toto Vdm vinSujeme:
Aby bol Kristus Pdn Vasim teSitelom,
Vasim dobrym radcom a dobrym priatelom.
Na Vianoce, ked'svet stichne,

nech Vdm BoZie dieta vdychne,

pokoj, radost, dobrii volu

a nielen v tiito svdtii chvilu,

ale kazducky deri v roku,

nech Vdm stoji popri boku.

Prijemne prezité viano¢né sviatky vSetkym ob&anom obce Po—
lomka praje redakcia Polomskych noviniek. Zarover sa osprave—
diflujeme za vSetky chyby a omyly, ktoré sa po¢as roka v novin—
kach nazbierali a pevne verime, Ze ndm zachovate svoju priazen.

Ako sme volili

Dria 28.11.2009 sa uskutocnilo druhé kolo volieb predsedu
Banskobystrického samospravneho kraja.

Volieb sa zuc€astnilo 24 % opravnenych voli¢ov
Odovzdanych hlasov — 604

Kandidati:

1. Vladimir Manka (SMER — socialna demokracia, Ludo—
vé strana — Hnutie za demokratické Slovensko) — ziskal 230
hlasov

5. Jozef Mikus$ (Slovenska demokraticka a krestanska tnia
— Demokraticka strana, Krestanskodemokratické hnutie, Ob—
¢ianska konzervativna strana, Konzervativni demokrati Slo—
venska, Sloboda a Solidarita) — ziskal 368 hlasov

Privitali sme Mlikulasa
Posledny mesiac v roku ma pre vSetkych ky troSi¢ku pomohli, tak to zvladli na jednotku.
zvlastny vyznam. Niektori bilancuju a obzera— Privitat MikulaSa s anjelikom a ¢ertom chce—
ju sa spat, €o im tento rok priniesol a ini su li aj ostatné deti. VSetky, ktoré nabrali odva—
naplneni este o€akavaniami, ¢o im koniec hu, mali moznost vystupit na ja—
roka eSte prinesie. No najviac o¢akava— , | visko a zaspievat i zarecitovat.
ni maju ti najmensi, nase deti. A zaci— / Kazdy sa snazil a bol odmene-
na sa to 6. decembra, kedy vSade na i ny. Vystriedalo sa deti ako sme—
svete chodi Mikulas, ktory obdarova— : ti. Od najmensich, ani nie Skdl-
| ! karov az po najvacsich. Dozvedeli sme
sa od deti aj rozne pikoSky. Kto nepdj—
l de do Superstar a pre¢o, kto ma doma
. problémy a aké a rézne iné. Uzas—
ne sa pobavil nielen Mikulas, ale
aj pritomni z doprovodu deti. Noc
ma svoju moc, a tak, ked sa zo—
tmelo, poprosili sme Mikulasa,
aby nam slavnostne rozsvietil
viano¢ny stromé&ek v parku pri
ceste. V tej chvili sme si mozno
tak naozaj uvedomili, ze onedlho

su tu Vianoce.

Diana Duréenkova

va vSetkych bez rozdielu veku. A pri-

Siel aj k nam. V sprievode Certaa an— |
jelika vstupil uz 4. decembra do saly
kultirneho domu. Mali aj velki, deti, , '«
rodiCia i stari rodi¢ia ich privitali >
velkym potleskom. Detské ocka
naplnené zvedavostou, ¢o sa
bude diat, rodi¢ia povzbudzu—
juci svoje ratolesti. Ako prvé
privitali Mikulaga pasmom
basniciek a pesniciek ti naj— ©
menSi. Deticky z materskej
Skoly. VSetky deti sa snazi-
li a ked eSte aj pani ucitel-

)

i PozvanRky )

Zéakladnd umelecka skola v Polomke Vés pozyva
na podujatia konajuce sa v predviano¢nom ¢ase.

18.12. 0 17:30 Vianoény program ZUS Polomka v budove MS v Polomke
20.12. 0 14:00 Tane¢né nadeje Horehronia - poharova regionalna sutaz
tane¢nej $koly Juraja Fabera a ZUS Polomka.

Miesto konania: ZS Zavadka nad Hronom, telocvic¢ha

Fsk Brezinky a Detsky folkldrny subor Brezinky Vas pozyvaju
na viano¢ny program
Stedry vecer
dna 25.12.2009 (piatok) - Prvy sviatok viano¢ny
0 15.00 hod. v kultdrnom dome v Polomke
Vstupné: 1€
Vytazok z tohto programu bude venovany na charitativne ucely.

Aj tento rok Vas srde¢ne pozyvame na Silvestrovska zabavu
dna 31.12.2009 o0 19.30 hod. v priestoroch restauracie Bucnik.
Cena vstupenky: 20 €/ 602,50 Sk
V cene vstupného je zahrnuté: aperitiv, slavnostna silvestrovska vecera, kdva, 0,375 |
Hubert na osobu, po polnoci kapustnica.
O prijemnu atmosféru a dobru zébavu sa postara DJ.
Pridte sa k nam zabavit a privitat prichod Nového roka aj so svojimi priatelmi.
rezervacia vstupeniek: 0910 954 639, 6193 138
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« mediaci december 2009
Emilia Maruskinova, Stdrova 108 — 85 rokov
FrantiSek Liptak, Hamor ¢. 1 — 80 rokov

Maria Rusinova, Hamor ¢. 15 — 80 rokov

Stefan Molé&an, SNP 20 — 90 rokov

Prajeme Vam vsetko, ¢o mézeme priat,

nech mate svoju lasku komu dat,

nech Vas ma kazdy velmi rad.
Oslavenkyniam a oslavencom srde¢ne blahoZeldme
a prajeme im eSte vela vela rokov spokojného Zivota.

SPOLOCENSKA KRONIKA

november 2009

Narodeni: Danyiova Kamila, Hronska 12
Bucko Martin, Osloboditelov 37
Prihlaseni: Veselovsky Mario, Zeleznitna 1
Svanda Martin, Zahradna 18
Odhlaseni: Lihanova Veronika, Bernolakova 23
Lihanova Barbora, Bernolakova 23
Zomreti:  Dupej Stefan, Odbojarov 8 — 67 rokov

Mol€anova Anna, Zdiarska 53 — 84 rokov

Oniskova Emilia, Zdiarska 20 — 63 rokov

Spinder Jozef, Janosikova 27 — 87 rokov
Pocet obyvatelov k 20.11.2009 — 3035

\

SPOMINAME

V dial odisiel si spat,
zaplakal kazZdy, kto ta mal rad.
Cas plynie, bolest trépi,
ale teba nam uZz ni¢ nenavrati.
Chceli sme ti Stastie, zdravie priat,
no teraz méZeme uZ len s laskou spominat
a kyticku kvetov na hrob ti dat.
Dria 1. 12. 2009 sme si pripomenuli smut—
né 20. vyrocie Umrtia
Jana Danielic¢a.
S laskou spominaju dcéra Gabriela s manZelom,
vnucky Daniela a Andrea

Dakujeme ti nad hrobom,

v srdciach mame velky Zial,
s tebou leti nase zbohom,
aZ k nebeskym vysinam.

Dria 11. 12. 2009 sme si pripomenuli smut—
né 10. vyrocie umrtia nasho dobrého manze—
la, otca a starého otca

Jana Kohuta
Spomina manZelka, synovia Anton a FrantiSek s rodinami,
dcéra Jana s rodinou.
Kto ste ho poznali, venujte mu tichu modlitbu a spomienku.

NavZdy prestali pre teba hviezdy svietit,
uZ navZdy prestalo pre teba sinko hriat,
ale ti, co ta milovall,
nikdy neprestanu na teba spominat.
Dnia 15. 12. 2009 sme si pripomenuli prvé
vyrocie Umrtia
Marie Pohancéanikovej
S laskou spominajti manZel, syn Stefan, dcéra Ale—
na a dcéra Drahusa, vnucky Dasena, Bibiana a Martinka
a vnuci Peter a Lubo$

Len kyticku kvetov z lasky
ti na hrob méZeme dat,
pokojny spanok ti priat, ticht modlitbu odriekat
a s bolestou v srdci na teba spominat.
Dria 20. 12. 2009 uplynie 10 rokov od smr—
ti naSho drahého
Ing. Jana Ocela
S laskou spomina manZelka, syn s rodinou,

by L

— L

dcéra s rodinou, rodina Brozmanova a Ocelova
g

Cistota verejnych priestranstiev

Napriek tomu, Ze sme si pravi zimu
este velmi neuzili, je potrebné sa na
toto roéné obdobie pripravit. Z roka
na rok pretrvava problém s chodnik-
mi a miestnymi komunikaciami. Obec
Polomka ma pre takéto problémy pri-
jaté vSeobecne zdvazné nariadenie.
Vyberdme z neho odseky tykajlice sa
oblasti udrzby chodnikov a miestnych
komunikacif:

a) Vlastnici a uZivatelia nehnutelnos-
ti, domov pozemkov a do¢asnych
stavieb, ktoré hranicia s verejnym
priestranstvom, su povinni pravidel-
ne Cistit toto priestranstvo, aby bolo
vzdy Cisté.

b) Vlastnici a uzivatelia domov a po-
zemkov, ktoré hranicia s verejnych
chodnikom, st povinni tento ¢istit. Cis-
tenie chodnikov a verejného priestran-
stva pred a okolo obchodnych a pre-

vadzkovych organizacii je povinnostou
pracovnikov a vlastnikov obchodnych
a prevadzkovych organizacif.

c) Ak sa vyZzaduje potreba, chodnik
treba Cistit aj niekolkokrat denne, za
suchého pocasia treba chodnik pred
Cistenim primerane pokropit Uzitko-
vou vodou.

d) V zimnom obdobi sneh a nladie
treba z chodnika odpratat, ak to vyza-
duje bezpecnost chodcov, treba nala-
die denne posypat. Sneh zhodeny ,
alebo spadnuty zo striech na chodnik
musi majitel domu (zodpovedna oso-
ba obchodnych a prevadzkovych jed-
notiek) odpratat z chodnika.

e) Cistenim miestnych komunikéci je
poverena obecnd prevadzkaren, ktora
zodpoveda za ich zjazdnost.
Zakazuje sa:

f) Akékolvek znecistovanie verejného

priestranstva.
g) Vynasat alebo vymetat smeti a roz-
ne odpadky ako i vylievat vodu (s vy-
nimkou kropenia ulic a chodnikov) na
verejné priestranstva.
h) Na domovy odpad pouzivat odpa-
dové koSe, ktoré su umiestnené na
verejnych priestranstvach a su urce-
né na odpadky uli¢né ( pre chodcov ).
i) Jazdit po verejnom priestran-
stve — zeleni akymkolvek dopravnym
prostriedkom, bicyklovat sa po chod-
nikoch pre pesich, parkovat vozidla
mimo vyhradenych parkovisk.

Dalej upozorfiujeme ob¢anov, aby
v zimnom obdobi neparkovali svoje
vozidia na miestnych komunikéciach
vzhladom na to, Ze na tychto sa robi
zimna Udrzba (odhffanie snehu) a tie-
to vozidia znemozfuju tdto ¢innost.

Usek WS

Zelezniéné priecestie ku vieku

0d zagiatku tohto roku sa zacali pra-
ce na vybudovani zabezpecovacieho
zariadenia na Zelezni¢nom priecesti
v zel. km 17,938, ktoré smeruje do do-
liny Volchovo a tiez k nddmu znamemu
lyZiarskemu stredisku Polomka-Buc-
nik. Véetky naklady zabezpegili Ze-
leznice SR, ktoré stavbu aj zrealizo-
vali cez svoje odborné organizacie.
Urad pre regulaciu Zelezniénej dopra-
vy KoSice, vydal diia 27.8.2009 sta-
vebné povolenie a v septembri sa za-
¢ali aj vlastné stavebné prace. Stavbu
sa podarilo zrealizovat véas do zadiat-
ku lyZiarskej sezény 2009/20010. Pre
spravnu funkciu zabezpecovanie prie-
cestné zariadenie sa museli k svetel-
nému zariadeniu bez zavor a bieleho
svetla, uloZit zemné kable zo Zelez-
niénej stanice az do rozvadzaca, kto-

ry je namontovany do malého domée-
ka pri priecesti. Kabel sa uloZil aj este
500 m smerom na Zavadku nad Hro-
nom. Stcastou stavby je aj nové do-
pravné znacenie na ceste prvej triedy
1/66. Stavba bola dand do trvalého uzi-

Zeleznitné priecestia a ako si vazime
svoj alebo iny Zivot. Bohuzial sa stav-
ba zacala len po druhej tragickej uda-
losti na tomto priecesti, verme, Ze po-
slednom.

Ing. Stanislav Priboj

vania kolauda¢-
nym rozhodnutim,
ktoré vydal Urad
pre regulaciu Ze-
lezniénej dopravy
dna 25.11.2009.
Pre bezpecnost
prechodu cez Ze-
lezniéné priecestie
sa urobilo, ¢o bolo
treba, jeuzlenna [
nds, ako budeme
dodrziavat pravi-
dla prechodu cez

Harmonogram zberu TKO

Zber a likvidaciu tuhého komunalneho odpadu v nasej obci bude aj v roku 2010 reali—
zovat firma Brantner Gemer s.r.o v nezmenenych intervaloch zberu, to znamena kazdé
tri tyzdne v sobotu. V decembri 2009 sa zber TKO vykona 19. decembra 2009. Nasled—
ne v roku 2010 sa vykona zber 9. januara 2010 a 30. januara 2010.

Napriek tomu, Ze sa tuhy komunal-
ny odpad zbiera pravidelne kazdé tri
tyZdne, vykondva sa aj zber separova-
ného odpadu, elekiro odpadu a velko-
objemového odpadu, neustale nacha-
dzame Cierne skladky v dolinach v oko-
i nasej obce. Zistit povodeu skladky od-
padu, teda toho, ko odpad do dolin vy-
vaza je velmi tazké. Preto prosime ob-
¢anov, ktori uvidia niektorého spoluob-
¢ana ako vyvaza smeti do prirody, aby
ho jednoducho ohlésil. Je potrebné pre-
konat predsudky a ostych v tejto velmi
zavaznej veci. Na obecnom Urade bude
umiestnend schranka do ktorej ob¢ania
mozu vioZit listok s informéciami o svojich
zisteniach. Informéacie mozu byt anonym-
né, alebo podpisané menom a tel.cislom.

Pod’'me im
po krku

Hodnoverna informécia bude odmenena.
Pristupili sme k tomuto rieSeniu hlavne
preto, lebo situgcia s ciernymi skladka-
mi sa stava netinosnou. A pritom sa ob-
¢anom vyvezie jedna kuka nadoba, ale-
bo aj dve kuka nadoby a este aj vrecia
s odpadom polozené pri kuka nadobe
za jeden a ten isty poplatok. Neplati viac
ako ostatni. Okrem toho obéan mdze do
separovaného odpadu vyloZit akékolvek
mnoZstvo vyseparovaného odpadu a ne-
bude musiet priplécat ani cent. Obec vy-
tvara priestor zbavit sa doméceho odpa-
du legalnym spdsobom a preto je nepo-

chopitelné z akého dovodu obcania vy-
vaZajl smeti do prirody. Likvidécia Cier-
nych sklddok stoji obec nemalé finanéné
prostriedky, ¢as a Usilie pracovnikov, kto-
ri st plateni aj z dani obéanov, ktori nevy-
vaZaju odpad do dolin. Tieto naklady by
mohli byt pouZité na iné veci v obci. Zni-
Zovanie nakladov na likvidaciu smetisk je
jednou z ciest na tisporu prostriedkov pre
splnenie poziadaviek a potrieb obanov.

Je teda na nds vietkych, upozornit
obecny rad na nespratnikov, kiori $kodia
nielen prirode, ale aj ostatnym obéanov
a najma detom, ktoré st najnachylnej-
Sie na rbzne druhy choréb a virusov, kto-
ré vznikaju na takychto skiadkach, ska-
de ich hlodavce, drobné vtactvo a hmyz
roznesu po celom chotari. r

Modernizacia verejného
osvetlenia ukoncena

Projekt pod ndzvom Modernizacia a riade—
nie verejného osvetlenia v obci Polomka bol diia
4.12.2008 schvéaleny na Slovenskej inovacnej
a energetickej agenture. Celkova dotacia bola
106 959,36 €, spolufinancovanie obce bolo 12
951,79 €. Od maja do konca oktdbra 2009 sa vy—
menilo 265 svietidiel a vyloZnikov, rozvadzace
v obci aj v ¢asti Hamor a bol zavedeny systému

riadenia verejného osvetlenia S.E.R.V.O. Pro-
jekt ma priniest Usporu 30% spotreby elektrickej
energie a bol financovany z Finanéného mecha—-
nizmu EHP (Island, Lichtenstajnsko), z Nérske—
ho finanéného mechanizmu, statneho rozpo¢-
tu SR a obecného rozpoctu. Projekt realizovala
Obec Polomka s.r.o. Projekt prispel aj k skras—
leniu nasich ulic.

Ing. Stanislav Priboj
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Maria Ocelova
Brezinkam

Pomaly tecie chladny Hron,
vinka sa s vinkou pohrava,

o ¢om si spieva vie len on.

O ¢om si asi povrava?

Co vsetko Zije, Zije v nas,
ktosi nam vstepil z dejin mas.
Vdaka a Ucta patri vam

z najstarsej vrstvy korena,

¢o z neho vzisli Brezinky,
odovzdali ste v§etko nam —
tradicie i spomienky.

Stred plny miazgy, ¢ara Zivota,

usilie, schopnost ni¢ uz nezmota.

Vdaka, ¢o pilier pevny tvorite,

v Brezinkach hrdo stojite.

Korefi ma mladé vyhonky

a vSetku nadej ukrytu.

Déveru k mladi citime,

zaklad Breziniek nezhynie.

Nepozné ona vyhovorky,

len éestne nesie Stafetu,

aj ked' ubzikne do komorky,
\vidy nas posuva dopredu.

J

Ti, ktori sa pravidelne alebo nepravidelne zU-
Castiiujete podujati v nasej obci, ste urcite za-
registrovali skupinu starsich Zien v peknom rov-
nakom obleceni. No ony nielen Ze st pekne ob-
leCené, ale aj pekne spievaju. Spievali na na-
Sich drioch obce, pri pietnom akte pri zeleznié-
nom priecesti, na okresnej prehliadke tvorivosti
seniorov v Baclchu a naposledy v Revicej na
podujati Stretnutie troch generdcif pri pesnicke.

Pozvali aj mria, tak preco by som nesla. Averu
som nelutovala. Kazila som im tam asi vekovy
priemer, ale nakolko sa neodvazim spievat, tak
som ni¢ iné nepokazila. A dobre som spravila,
pretoze ked nade zeny spustili tie polomskie Styri
zvony, obecenstvo stichlo a ststredene pociva-
lo. Ale pekne po poriadku. Cesta autobusom na
miesto uréenia bola velmi zaujimava. Ako vSade,
kde sa pokope zide tolko Zien, vrava a Sum neu-
tichali. Ako Zeny. Po prezleeni a kratkej Uprave
vizaze (naozaj len kratkej, ziadne hodiny pred
zrkadlo mily pani) sme sa vSetci spolocne usa-
dili pri stolikoch pre nas uréenych. Nade Zeny
vystupovali v programe ako jediné zastupkyne
okresu Brezno. So zaujmom sme si v§ak vypo-
¢uli aj stbory z Rimavskej Soboty, Tornale, Re-
vlcej a iné. Niektoré z nich spievali 0zaj na pro-
fesionalnej Urovni a do svojho repertodru zaradi-
i aj operetné a operné skladby a narodné pies-
ne okolitych krajin. UZ nazov podujatia napo-
veda, ze v programe Ucinkovali aj deti - tane¢-

Seniorky
v Revucej

ny par spoloc¢enskych tancov a detsky folklor-
ny subor z Revlcej. Ucitelia miestnej umelec-
kej Skoly reprezentovali strednu generaciu. Nad-
herne predvedenymi vianoénymi piesfiami na-
vodili atmosféru Vianoc a pripomenuli advent-
ny ¢as. Pri pek-

nych pesnickach !
popoludnie rych-
lo ubehlo a po ve-
Ceri Ucastnikov
zabavala miest- [
na kapela. Ne- @
starnlice melodie
chytili za srdce
kazdého a nejed- k-
nu ndzku donuti-
li sa roztancovat.
Clenka nadej sku-
piny pani Amalia
Janoskova slavi-
la v tefi den naro-
deniny. K jej sviat-
ku jej zablahoze-

lal spevak kapely a vzapéti gratulantov pribtida-
lo. Dobra nélada sa niesla tane¢nym parketom,
ale netiprosny ¢as zavelil na odchod. Ugastni-
ci podujatia sa rozchadzali s prijemnymi pocit-
mi a véetci si sltbili, Ze o rok sa v Revlicej stret-
nu zas. Aj cesta domov sa niesla v dobrej néla-
de pri pesnickach.
Dakujem za pozvanie, nasim Zenam za repre-
zentaciu obce a v neposlednom rade harmoni-
karovi Jozkovi Piliarovi, ktorého ochotu a hudob-
ny doprovod si spevacky velmi vazia.

Diana Durcenkové

Ket virocie, ta virocie

(0 55. vyrodi Breziniek)
Pisanuo chocjak

,Tuli, tak nie¢o napi$ o tych
oslavach®, vraga mi kulturnicka
Diana. ,Ludia budu ¢akat, ale
ak mieni$, tak napi$ rychlo, ¢o
to eSte stihnem odniest Fario-
vi Hrablayovi, aby to bolo este
v novembrovych novinach.”

Si mislim, chitro chitro, vet chit—
ro sa ani pes nevitoho... a ani
jedna bi ste nebuli spokojna,
kebi z vami bu chlop chitro ho-
tovy. Odpovedau som, ale Ze sa
pokusim a bu pokoj. Lahko slu-
bit, ale teras vivstava otazka,
Ze co tu pisat? To nie ako zme
dakde vo svete a treba vam ako
spoluobcanom podat pravdi-
vu spravu (len kustok prikrasle—
nu). Tu ste Sitko videli na vlast-
nie odi, aj ket, ako slucham po
dedine, dakotrie oci videli aj to,
co tam nebulo a dakotrie zas ne—
videli co tam bulo. Tak to pekne,
jedno z druhim, kratkuo s dlu-
him, tenkuo s hrubim, jablka
s hruskami, nam vznikaju rajki
po dedine. A ¢o? Aspon si lude
maju co povedat ket sa stretnu
a neprejdu kolo sebja, ako od-
pitujem telatka. Ta ja vam este
k tomu dodam daco o priprave
programu. Scenar uZ bu napi-
sani na jar 2008 —om roku a nic
sa snim nerobilo. Nuz lebo vio—
ni bula hlavna priorita prebojo-
vat sa medzi elitu. To je 15 naj—
lepsich folklornich suborov, ale—
bo skupin na Slovensku. Takze
zme chodili po réznich sutazach,
cibrili zme sa podla pripomienok
odbornich por6t, az zme sa do-
stali.... — ale to uz viete z predo-
Slich vytlackov novin. A tak vo—
lam Marte Pisarki. ,Marta co ide—
me s tim scenarom robit? Dakto
nas predbehne a potom sa na
Sitko vikaslem a dam si na dva
roki odich ot suboru*“. Marta vola:
,No ta to bi vizjeralo, rozpadli bi
zme sa a ktobi nas dau po dvoch
rokoch dohromadi?“. A takto od—

tahovala, odtahovala( nuz ako
kazda), az ket zme $li z Mikula—
§a, ta sa Marta zobudila a vola:
,No moZeme to robif, ¢o si ma
za vySe roka otravovau“. A tak
zme sa zacali schadzat. Najsko—
rej len v uzkom kruhu, traja, Sti—
rja, piati. AZ ket zme urc€ili kedi
to bude, kto ¢o bude hrat a vy—
tvorili zme aku- taku predsta—
vu, Ze ako to spravime, zavolali
zme ostatnych. Zrazu zme zistili,
Ze polovica chlopov nam odide
do Talianska na jablka, aj jedna
Zena. DalSie Zeni mali, to smu-—
tok, to Skolu, to Skoleria ez vola—
di na zapadnom Slovensku a ine
gynekologicke potiaze, tak zme
menili obsadena a platali ako sa
dalo, aZ na koriec sa musela ujat
jednej ulohi aj Marta. Aj Janko$
museu hrat Ivete Guzmuli (Smu-
duli) chlopa, co by jej mohou but
za syna. Chlopi prisli z Talianska
dva tizdnie pred vistupenim. Te—
raz chitro, s nima novie piestie
naspievat, zmenenije texty nau—
cit, pohyb v priestore a Sitko ¢o
k tomu treba. ESte aj taku ma-
lickost ako je mimika. Mimika
to je vyraz tvare, ktory sa vam
meni podla nalady a inych okol—
nosti (napr. ket je vam tazko na
WC). Ket zme toto Sitko ako tak
zvladli, ta zme sa eSte muse—
li zohrat so starSima (bivalima)
suboristami, ktori ako si mislim,
maju este ¢o ukazat po kaz-
dej stranke. Vera bi som bu ne-
rad, kebi ten nadych starich ¢a—
sov ¢o ich obklopoval na javis—
ku pri ich vistupeni, s nimi odi—
Sou do nenavratna. ,Lude majte
rozum a vratte sa. Vet po celom
Slovensku bezne vistupuju fudia
nad 70 rokov, len tu na Poluomki
vam brania volajakie nezmiseln—
je predsudky. Kto ma nad 40 ro—
kov ta vraga: ,Au, tam si volajte
mladsich, ja uz nje som na to“
alebo: ,A €o, idem tam dakomu
opicu robit zo sebja“?, a podob—
ne. Nuz kto ako kce. Mislim, Ze
sa to stima bivalima dobre skibilo

a ak Boh da, ta bi zme este jed—
no vistupena s nima dali. Uvidi—
me? Pred vistupenim nam vela
[udi ochorelo. Napr: Fero Bucko,
darmo chodiv nacvi¢ovat, vistu—
pit chori nemohov, hlas mav ako
ket bi ste zjedli drétenku na umi—
vana riadu. Povedav Ze ho zva—
lila angina. Sojka na to vyhlasiv
Ze mohov prist aj s tou iemo—
resnicou, aspon bi nam lieva—
la palenku. Miesto Bu¢ka som
volav do nahrady méjho mlad—
8oho brata (Ze hasi¢ ako hasic),
ale ten povedav:,, Ze nas nekce
dat dolu (zahanbit), lebo Ze kebi
raz zaspievav, ta bi ho driapa—
li vSade vistupovat a mi bi zme
si anli nepipli“a to bi mu vraj bulo
[uto. Dobre Ze je taki ohladupl-
ni. UZ zme si misleli Ze nic ne-
stihneme. Bo aj Ing. Marian Li-
han, samostatny a odborny re—
ferent pre styk s verejnostou
(zenskoho pohlavja) Univerzita
Mateja Bela Banska Bystrica,
lezav skoro dva tizdrie s teplo—
tou a priSou 4 dni pred vistupe—
nim. Aj to vizjerav ako cerstvo
vybluvani viaSski Salat a spote—
ni bu ako dverce na chleve. Fero
Sojka to istvo, aj tak vypadav,
Ale$ Hereta tiez, len lepsi vy—
padav, ja som bu tak isto chori,
este aj poCas vistuperia. Mar—
ta tiez ochorela, ledvou vraga—
la a vychudla ako zub do hrjab—
[ov. Kazdi robiv co mohov, zebi
bu schopni vistupovat. Pochopi—
telfie, Ze sa na nas dostaviv ¢a—
sovi stres. Reku: ,VykasSleme sa
na to, to sa nestihne, prelozme
termin programu a pod...“ Este
Stedta, Ze mame takje zodpo-
vednje dievcata, co to navekilen
cvicja a trenuju tie tance, aj po
poluomski sa ucia vragat. Telo
sa na nich nasmejeme. Chudata
takje sa obetavje, ze pre subor
sa nebudu mat kedi afii popre—
spavat, ako sa patri na modernje
dievki. Aj frajeri ich nahaju a tak
pomali tie naSe dievki aj poza—
budaju, Ze jak vlastrie vizjera to

preco druhje mru. (ale to si asi
[en ja tak mislim). NaSe dievki
sa na Sitko odhodlanje a tak na
koriec vragame: ,, Dajme to, uz
jak to dopadne tak bude”. Zda sa
mi, Ze nas starSich nastartovala
Hanka Turcinka, ket vo Stvrtok
pred vistupenim na skuske tak
splietla texty zo Zivotnou reali—
tou, Ze dve Zeny si uz aj cvrkli do
olvejsok s kridelkami od smie—
chu a nam podajednim aj sop—
le vifrkli, a €o mali okuliare ta sa
im zarosili. Vtedy zme si pove—
dali: ,Toto zle nedopadne, a ket
bi aj, aspor sa zasmejeme.“ Nuz
a ako to dopadlo, to uz je nava-
Som posudeni.

S pohladu nas ucinkujucich ste
buli vibornuo obecenstvo s dob—
rim zrakom a sluchom. Na prvom
vistupeni zme buli kuStok akobi
stuhnuti (triezvy), ale cez pre—
stavku medzi programami, ket Sit—
ko bulo rozbehanuo, tak ja s Ing.

Marianom Lihanom zme si lupli po
tri. Nemdzem povedat, Ze ostatni
ucinkujuci preglgovali na prazd-
no. Hnet bulo citit aj videt iskri
v o¢och, uvolfieriejSie hlasivki aj
inSuo a mohlo sa ist druhi raz na
javisko. Po programe nastalo od-
menovaria, vinSovaria, gratulacie,
dari. Kto tam bol a nemal byt, kto
nebol a mal byt, kto dostal a ne—
zasluzil, kto nedostal a veru by si
zasluzil atd.... to radSej nejdem
komentovat afi uvadzat na pravu
mieru. Vet rézne verzie pravd, ¢o
uz koluju po dedine, su ovela za—
bavnejsie, veselSie, bombovejsie,
bulvarnejsie a hlavne stopercent-
nejSie, ako kebi som tu ja uviedol
fakty. A nakoriec ti, ¢o to rozna—
8aju bi aj tak povedali: , Tuli tare,
vet azdaj som lep$i videla a po-
Cula“. Znam, Ze som vas kustok
zneistiv, ale spravne rajky sa ne—
daju odradit. Najpombovejsiu raj—
ku uverejnime v novinach, napr:
Murgas im dav hréu 500 eurovok
a podobne. TakZe do toho.

Vas Tuli

PODAKOVANIE

Detsky folklérny subor Brezinky vyjadruje podakovanie za finan¢-
nu podporu 1000 € Banskobystrickému samospravnemu kraju
a obecnému uradu, vdaka ktorej sa podarilo zrealizovat vzdela-
vaci projekt pre deti detského folklérneho suboru Brezinky s na-
zvom Brezinky- nové vyzvy. Tento projekt sa realizoval v penziéne
Schweintaal na Bravdcove v diioch 3. a 4. oktébra 2009. Podrobne
o projekte sme informovali v Polomskych novinkach ¢.10.
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LYZIARSKY VLEK
POLOMKA - BUENIK

CENNIK

1 EUR

Konverzny kurz:
= 30,126 Sk

Druh listka

Hlavna sezdéna
23.12. 2009 - 10. 3. 2010

do 22. 12. 2009,

Vedlajsia sezona

od 11. 3. 2010

Jedna jazda

2,-€ 60,-5k

1,- € 30,- Sk 1,70 € 51, Sk

1,-€ 30, Sk

10 jézd

1 hodina 5,- €

9,-€ 271, Sk

151,- Sk

6,50 € 196,- Sk 7,60 € 229- Sk

105,- Sk

5,- € 150,- Sk

2,70 € B1,-Sk

Polomské styri zvony

Dna 25.11 2009 sa v Polomke konala sutaz v prednese
poézie, prézy a vo vlastnej tvorbe. Zucastnili sa jej ziaci
2o Skol z celého Horehronia. Boli medzi nimi ziaci zo Za-
vadky naderonom, Helpy, Pohorelej, Telgartu, éumiaca,

ale aj zo ZS Benus a Bactch.

Z nasej Skoly sa ziaci umiestnili takto:

Prednes prozy
2 kat:
2. miesto: Branislav Dupak 6.A

Vlastna tvorba: Poézia

2.kat:

2.miesto: Matus Dratva 6.A
3.kat:

1.miesto: Lenka Harvanko—

Cena poroty: Natalia Marus—
kinova 4.A

2. kat:

2.miesto: Kristina Dratvova 6.A
3.kat:

2.miesto: Miriama Fedorko—
va 9.A

14,- € 422- Sk

2 hodiny 7,50 € 226,- Sk 166,- Sk 5,30 € 160,-Sk | 3,70 € 111,-Sk

3 hodiny 9,.-€ 271,-Sk 196,- Sk 7,30 € 220, Sk 5,- € 150,- Sk

4 hodiny 10,- € 301,- Sk 226,- Sk 8,30 € 250,-Sk | 5,60 € 169.- Sk
09.00 - 12.30 9,-€ 271,- 5k 196,- Sk 6,70 € 202,- Sk | 4,80 € 145 Sk
12.30 - 16.00 10,- € 301.- Sk 211,- Sk 5,-€ 151,-Sk

10 € 301, Sk

301,-5k | 7€ 211-sk

26,- € 783- Sk

19,- € 572,- Sk

37,- € 1115~ Sk

26, € 783,- Sk

va 9.A

Vlastna tvorba: Pr6za
1.kat:

Velmi nas mrzi, Ze sa okrem
Natalie Maruskinovej zo 4.A do
sutaze nezapojili Ziaci 2. — 4.
ro¢nika nasej Skoly.

45,. € 1356,- Sk

31,- € 934,- Sk

55,- € 1657,- Sk

37,-€ 1115- Sk

64,- € 1928- Sk

43, € 1295 Sk

Cel onny listok p v

73,- € 2199,- Sk

50,- € 1506,- Sk

266,- € (8013,50 Sk)

c snny listok nep

166,- € (5000,90 Sk)

Revitalizacia Zakladnej Skoly v Polomke

Vdaka podpore Eurdpskej unie, Stat-
neho rozpoctu SR a spolufinancovania
obce Polomka sa po schvaleni nasho
projektu zacali v méji 2009 stavebné
préce na rekonstrukcii zakladnej Skoly.
Na zaklade verejnej sitaze sa dodava-
telom stavby stala spolo¢nost Combin

Banska Stiavnica s.r.0. Stavebné préce
zasiahli aj do chodu vyucovania, hlavne
na zaciatku Skolského roka, ale vacsi-
nu problémov sa podarilo vyriesit, a to
aj za pomoci ucitelského zboru a rodi-
¢ov deti. Boli vymenené drevené okna
za plastové, je vybudovana nova stre-

cha na hlavnej budove, prebudovali sa
socialne zariadenia. Zacali sa aj prace
na zatepleni budovy a Cast stavby zo
severnej strany ma uz aj novd fasadu.
Stavba sa realizuje prostrednictvom
Regionalneho operaéného programu,
ktory riadi Ministerstvo vystavby a re-
gionalneho rozvoja SR.

Ing. Stanislav Priboj

Filé vo vinovom cesticku
600g rybieho filé, mlieko, 2 vajcia, 50ml vina,
hladka muka, sof;

Filé pokrajame na porcie, zalejeme osolenym
mliekom a nechame niekolko hodin odlezat. Z
vajec, vina a muky uro-
bime cesticko, v ktorom
obalujeme vysu$ené plat-
ky pokvapkané citrénovou
Stavou a hned vyprazame.

Maslova stéla

500g polohrubej maky, 509 drozdia, 50g pras-
kového cukru, 1 vanilkovy cukor, 1 vajce, 150ml
mlieka, 1KL citrénovej kéry, Stipka soli, 200g
masla, 100g polohrubej muky na premieSanie
s maslom, 100g oltipanych a posekanych man-
dli, 100g kandizovaného ovocia, 100g hrozie-
nok, 2PL rumu;

Do muky dame nakysnuty kvasok a mlieko zmie-
$ané s cukrom, vajcom,
solou a citrénovou korou.
Vymiesime cesto a dame
ho na teplé miesto kysnut.
Maslo zmieSame s mukou,
zamiesime do vykysnuté-
ho cesta a ddme znova na pol hodiny kysnut. Po-
tom zapracujeme do cesta kandizované ovocie,
hrozienka namocené v rume a mandle, vytvaruje-
me valec a dame kysnut dalSiu polhodinu. Potom
rozvalkame tak, aby v strede bolo cesto tensie, na
krajoch hrubsie. PreloZime hrubsi kraj cez tensi
stred k druhému hrubSiemu kraju a vznikne nam
typicka $téla. Ulozime ju na plech na maslom po-
trety papier, a nechame este 20 mintt kysnut. Po-
tom ju pomaly pecieme vo vyhriatej rire asi hodi-
nu. Upecenu $tolu hned za horuca potrieme rozto-
penym maslom a posypeme praskovym cukrom.

Pleteny stedrak
Cesto: 600g hladkej muky, 259 kvasnic, 2PL cuk-

Vianocne receply

ru, trochu soli, 2 2ltky, 200ml mlieka, 125g masla;
Plnky (na 2 davky):

Orechova - 150ml mlieka, 250g mletych orechov,
150g praskového cukru, 1 vanilkovy cukor, drvené
piskoty podla potreby; Orechy sparime hordcim
mliekom, v ktorom sme rozpustili cukor.
Tvarohova - 250 g tvarohu, 1 vajce, 80 g prasko-
vého cukru, Stipka soli, 3PL detskej krupice, 2PL
namocenych hrozienok.
Makova - 150ml mlieka,
200 g cukru, 250 g pomle-
tého maku. V horticom
mlieku rozpustime cukor,
nechame zovriet, zaleje-
me mak a nechame vychladnut.

Do preosiatej muky dame kvasok, mlieko so #lt-
kami a zmaknuté maslo, a vypracujem cesto. Po
vykysnuti rozdelime na 3 ¢asti, kazdu rozvalka-
me a naplnime rdznymi pinkami (kazdu Cast inou
pinkou). Potom vSetky tri spletieme do vrkoca, po-
trieme vajcom, popichdme, a pomaly upecieme
(175°C, 45-50 min(t).

Vinové sladké keksy

300g hladkej muky, 1 Hera, 6PL bieleho vina,
praskovy a vanilkovy cukor na obalovanie;

Hladku maku zmieSame so zméaknutou Herou a
vinom a vymiesime cesto, ktoré odlozime na 24
hodin do chladnicky. Po-
tom rozvalkdme na 5mm
7 a vykrajujeme rozne tva-
"% ry. Po upeceni ich obali-
me v cukre zmieSanom s
vanilkovym cukrom.

Zazvorniky
2509 hladkej muky, 60g maizeny, 1 celé vaj-
ce, 1 Zltok, 2509 praskového cukru, 10g mle-

tého z4zvory;
Vajcia vymieSame s cukrom nad parou a mieSa-
., me kym zmes nevychlad-
# ne. Priddme muku, zazvor
' amaizenu a vypracujeme
o )‘ cesto. Vyvalkame, povy-
krajujeme formickami a
uloZime na papierom vy-
stlany plech. Na noc odlozime do chladu a réno
pecieme v mierne vyhriatej rare.

K vianoénym tradiénym jedlam a napojom pat-
ria neodmyslitelne ryby a sladké vinko ¢iiny teply
napoj, ktory nas v tuhej zime zahreje. | ked' mozno
hovorit o tradiénych vianoénych pochttkach, my
vam ich pontkame na netradic¢ny sposob. Moz-
no vas indpiruju zaujimavé recepty.

Rybacie rezne so zeleninou
POTREBUJEME: 800 g ryby, 80 g masla, 100 g
mrkvy, 100 g zeleru, 100 g zeleného hrasku, 200 g
karfiolu, 50 g cibule, petrzlenovi viiat, mleté cier-
ne korenie, 2 dl kyslej smotany a sof Na roztopené
maslo dame nadrobno pokrajanu cibulu, mrkvu a
zeler pokrajany na rezanceky, zeleny hrasok, kar-
fiol rozobrany na ruzicky. Posolime a vSetko spolu
udusime do mékka. Na zeleninu polozime na plét-
ky pokréjané rybacie maso (kapra, karasa, rybacie
filé alebo iné rybacie méso), ktoré trochu okoreni-
me, polejeme kyslou smotanou a pod pokrievkou
udusime do mékka - asi desat mindt. Hotové porcie
ryby vyberieme lopatkou na tepld misu, oblozime
zeleninou, posypeme nadrobno posekanou petrz-
lenovou viiafou a poddvame s varenymi zemiakmi.

Zapekané rybie filé
POTREBUJEME: 600 g rybieho filé, sol, hladku
muku, olej na pecenie, 100 g struhaného tvrdého

syra Na omécku: polievkovu lyZicu oleja, dve po-
lievkové lyZice masla, 2 dl mlieka, muskatovy kvet,
sol, mleté ¢ierne korenie, jeden Zltok Filé rozdelime
na pléatky, posolime, poprasime mukou a opecieme
z oboch stran na oleji. OdloZime do tepla. Do oleja
priddme maslo, nasypeme muku a urobime svetld
zaprazku. Zalejeme mliekom, dobre rozmieSame,
aby neboli hrudky a uvarime. Na zaver osolime,
okorenime a ddme muskatovy orieSok. Do vymas-
tenej jenskej misy alebo pekaca poukladame rybie
filé, zalejeme oméckou, posypeme strihanym sy-
rom a zapecieme v rdre.

Hriato
POTREBUJEME: tri lyzicky kry$talového cukru,
dva klinceky, jednu figu, dve datle, 2 dl vody, Stip-
ku postrtihanej pomarancovej a citrénovej kéry, celd
Skoricu, dve lyzice medu, lyZicu domacej bravcovej
masti, 4 dl domdcej palenky alebo vodky. Na pan-
vici roztopime cukor, nechame skaramelizovat, za-
lejeme vodou, priddme umytd a postrihand poma-
ran¢ov a citronovd kéru, celt Skoricu, Klinceky,
pokrajan figu aj datle a med. VSetko spolu pova-
rime, kym sa cukor nerozpusti. Potom odstavime z
ohna, prilejeme palenku, bravéovi mast a zakryje-
me. Ked sa mast roztopi, precedime a podavame.

Vajcovy konak
POTREBUJEME: §tyri Zitky, konzervu sladeného
kondenzovaného mlieka, 5 dl oby¢ajného mlieka,
2,5 dl rumu, pol vrectiska vanilkového cukru. Zitky,
kondenzované mlieko, obycajné mlieko a vanilkovy
cukor rozmixujeme a v hrni s dvojitym dnom ale-
bo nad parou za staleho mie$ania uvarime. Odsta-
vime, nechdme trochu
vychladndt, potom pri- %.
déme rum. Dobre pre- =
mieSame, nalejeme do
flia§, uzavrieme a odlo-
Zime na tmavé a chlad-
né miesto.
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